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[bookmark: _Toc238457447][bookmark: BookMark2]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件是T/WD 109（T/CASMES 5、T/CMSTA001）的第4部分。T/WD 109（T/CASMES 5、T/CMSTA001）已经发布了以下部分：
——第2部分：玉米仓单；
——第3部分：液体石化大宗商品仓单；
——第4部分：中药材仓单（目前起草阶段）；
——第5部分：酱香型白酒仓单；
请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
本文件由贵州遵商数智科技集团有限公司、中国检验认证集团贵州有限公司、中国光大银行股份有限公司遵义分行、贵州现代物流集团供应链有限公司联合提出。
本文件由中国仓储与配送协会归口。
本文件起草单位：
本文件主要起草人：



[bookmark: _Toc238457419][bookmark: _Toc238457448][bookmark: BookMark3]引言
我国酱香型白酒产业集聚特征明显，产业链覆盖酒粮种植、基酒酿造、陈酿储存、成品销售，中小主体众多。行业长期面临标准化低、资产确权难、品质溯源缺失、仓储监管不规范等痛点，基酒及成品酒非标化严重，估值、流转、融资困难，虚假存货、重复质押等风险突出。
好酱酒源于好基酒，好的基酒来源于好的酒粮。酒粮、基酒、成品酒均可担保融资，前提是质量可溯、数据真实、全程数字化。
基于酱香型白酒的酒粮、基酒、成品酒存货及仓单担保融资与仓单流转的需要，总结创新实践经验，以产业链数字化改造为基础，明确酱香型白酒可流转仓单体系的构成及各主体条件与责任，对酒粮、基酒、成品酒质量检验、仓库管理、仓单出具、运营平台及登记提出要求，推动仓储深度融入产供链，为存货及仓单融资提供公共基础设施。通过宣贯实施，赋能中小酒企，促进仓单融资规范化、规模化、普惠化，推动酱酒产业标准化、数智化，让消费者喝得起有质量保障、可追溯的品牌酱酒。
本文件依据T/WD 109（T/CASMES 5、T/CMSTA 001）中6.3的要求，集合国内酱香型白酒仓储行业、金融机构、法律专家、技术专家，组织制定《全国性可流转仓单体系运营管理规范 第5部分：酱香型白酒仓单》，在适用T/WD 109（T/CASMES 5、T/CMSTA 001）规范内容的基础上，细化全国可流转仓单体系内酱香型仓单要求的标准与所需物联网设备及要求等，经研究与研讨，并反复修改，形成本文件。
本文件适用于全国性可流转仓单体系中酱香型白酒仓单的出具与运营管理。本文件主要有以下特点：
a)本文件以酱香型白酒相关的法律法规、国家标准、行业标准、团体标准及其他标准规范为基本依据；
b)本文件通过建立一整套数字化系统，解决酱香型白酒在存储、物流、贸易中的资产真实性、准确性和完整性的问题；
c)本文件是T/WD 109（T/CASMES 5、T/CMSTA001）的第5部分，是“全国性可流转仓单体系”中的酱香型白酒仓单的实施细则；
d) T/WD 109（T/CASMES 5、T/CMSTA001）明确了全国性可流转仓单体系中各参与主体的条件与责任及其相互关系，本文件根据酱香型白酒的特点，明确了出具“酱香型白酒仓单”的具体要求。


[bookmark: BookMark4]

全国性可流转仓单体系运营管理规范
第5部分：酱香型白酒仓单
[bookmark: _Toc238457420][bookmark: _Toc238457449][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc97192964][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc24884218]范围
[bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc17233334]本文件规定了开具仓单的酱香型白酒要求，酱香型白酒酒粮要求，酱香型白酒仓单要求，酱香型白酒仓单出具人的要求，酱香型白酒仓单出具人仓库的要求，酱香型白酒仓单运营平台的要求，登记的要求。
本文件适用于酱香型白酒基酒与成品酒的仓单出具、登记、流转、质押、注销及全流程运营管理。其它香型白酒的仓单管理可参照本文件执行。
[bookmark: _Toc238457450][bookmark: _Toc97192965][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc238457421][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26718931]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 10346 白酒检验规则和标志、包装、运输、贮存
GB/T 10781.4-2024 白酒质量要求 第4部分：酱香型白酒
GB/T 21072 通用仓库等级‌
GB/T 30332 仓单要素与格式要求
GB/T 31300 担保存货第三方管理规范
SB/T 10713 白酒原酒及基酒流通技术规范
SB/T 11164 绿色仓库要求与评价
DB52/T 867-2025 香型白酒酿酒用高粱
DB52/T 868-2025 酱香型白酒酿酒用小麦
DB52/T 870-2025 酱香型白酒酿酒用水
DB52/T 1854-2024 大曲酱香型白酒 贮存损耗技术规范
T/CBJ 2310—2024 酱香型白酒核心产区(仁怀) 酱香型白酒 (大曲)生产技术规范
T/GZRHJX 002—2019 仁怀产区大曲酱香综合基酒
T/GZRHJX 003—2019 仁怀产区大曲酱香酒
T/WD 109（T/CASMES 5、T/CMSTA 001）全国性可流转仓单体系运营管理规范
[bookmark: _Toc97192966][bookmark: _Toc238457451][bookmark: _Toc238457422]术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
酱香型白酒 Sauce-aroma baijiu

以糯高粱、软小麦、水为原料，采用高温大曲等为糖化发酵剂，经固态发酵、固态蒸馏、陈酿、勾调而成的，不直接或间接添加食用酒精及非白酒发酵产生的呈色呈香呈味物质，具有酱香突出、幽雅细腻、酒体醇厚、回味悠长、空杯留香持久风格的白酒，符合GB/T 10781.4-2024标准要求。
其他糖化发酵剂指不完全采用或不采用高温大曲。
[来源：GB/T 10781.4-2024，3.1，有修改]
[bookmark: _Toc238457423][bookmark: _Toc238457452]开具仓单的酱香型白酒要求
[bookmark: _Toc238457424]通用质量要求
酱香型基酒、成品酒应以糯高梁、小麦为原料，经传统固态法发酵、蒸馏、贮存，完全采用高温大曲为糖化发酵剂酿制而成，具有酱香型风格。无添加剂，无勾兑造假、无变质、无异味。“色泽和外观”“香气”“口味口感”“风格”等感观指标，“酒精度”“固形物”“总酸”“总酯”“己酸乙酯”“酸酯总量”等理化指标，应满足GB/T 10781.4-2024的要求。
[bookmark: _Toc238457425]基酒质量要求
应按生产年限、感官品质、理化指标分为特级、优级、一级，应明确标注生产批次、酿造年份、陈酿周期，酒体色泽微黄透明、酱香纯正、无杂味，理化指标达标且稳定。
[bookmark: _Toc238457426]成品酒质量要求
包装应完好、无破损渗漏、标识齐全，生产日期、批次、规格、产地可溯源，酒体感官、理化、安全指标全部达标，无过期、无变质、无假冒伪劣情形。
[bookmark: _Toc238457427]酒粮质量要求
开具仓单的酱香型白酒的生产过程中所用糯高梁、软小麦、水的要求，应符合DB52/T 867-2025、DB52/T 868-2025、DB52/T 870-2025的要求。
生产质量要求
开具仓单的酱香型白酒的生产、贮存、勾调、包装，应符合T/CBJ 2310—2024、T/GZRHJX002—2019、T/GZRHJX003—2019的要求。
[bookmark: _Toc238457453][bookmark: _Toc238457428]酱香型白酒仓单的要求
[bookmark: _Toc238457429]仓单要素要求
酱香型白酒仓单要素应符合GB/T 30332的要求。依据酱香型白酒的特性，仓单要素的用语符合以下规定：
“仓储物名称”应用“酱香型基酒”“酱香型成品酒”进行表述；
“仓储物规格”宜按“酒精度”“酿造/陈酿年份”“品质等级（特级、优级、一级、”设置具体要素，内容据实填写；
“仓储物包装”应用“坛存、罐存、瓶装、箱装”等进行表述。
“仓储物计量单位”应用“斤、吨、箱、瓶”等进行表述。
“仓储物保险类型”宜用“保险单号”“保险有效期”“承保范围”设置具体要素，内容据实填写。
依据酱香型白酒的特性，按以下增加要素：
应增加“仓储物存储形态”要素，填写内容宜用“坛存”“罐存”“瓶装”“箱装”等；
应增加“色泽和外观”要素，填写内容宜用“无色或微黄”“清亮透明”“无悬浮物”“无沉淀物”“无杂质”等；
应增加“香气”要素，填写内容宜用“酱香突出”“幽雅细腻”“空杯留香持久”等；
应增加“口味口感”要素，填写内容宜根据品评报告填写；
应增加“风格”要素，填写内容可用“具有本品的典型风格”“具有本品的明显风格”等；
应增加“固形物”“总酸”“总酯”“己酸乙酯”“酸酯总量”等要素，内容据实填写；
宜增加“重金属”“塑化剂”“微生物”等安全检测指标，填写内容应按实际检测结果填写；
宜增加“仓库类型”要素，填写内容宜用“储罐”“陶坛”“恒温成品库”等；
宜增加“存储周期”“封存状态”“熏蒸消杀记录”等要素；
宜增加“生产企业名称”“原产地”“生产批地”“生产日期”“酿造工艺”“运输方式”“承运单位”等要素；
宜增加“最佳饮用周期”“风险提示”等要素；
宜增加“贮存损耗量”要素，填写内容应符合DB52/T 1854—2024的要求。
仓单拆分
仓单可拆分为两份或多份仓单。拆分后，原仓单失效。拆分后的仓单，要素应与原仓单保持一致。
[bookmark: _Toc238457430][bookmark: _Toc238457454]酱香型白酒仓单出具人的要求
应符合T/WD 109（T/CASMES 5、T/CMASTA 001）中8.1、8.2的要求；
法人主体与酱香型白酒生产经营企业无关联；
应具有3年以上酒类仓储管理经验，具有熟悉酱酒仓储管理的专业人员；
应符合GB/T 31300的要求，达到甲等水平；
定期开展全覆盖巡检，核查酒体密封状态、容器完好度、标识完整性、库区环境；定期开展抽样检测，完成感官指标、核心理化指标抽检，异常情况立即封存、预警、处置并留存记录。
[bookmark: _Toc238457455][bookmark: _Toc238457431]酱香型白酒仓单出具人仓库的要求
[bookmark: _Toc238457432]消防要求
仓库建设、改造及运营管理应符合相关消防管理规定。
仓库应配备二氧化碳灭火设备、烟雾报警器、防爆电气、乙醇浓度监测报警装置、通风等系统。
[bookmark: _Toc238457433]设施要求
应符合GB/T 21072的要求，达到四星级及以上仓库的水平；应符合SB/T 11164的要求，达到一级绿色仓库及以上仓库的水平；
仓库地面、墙面采用防潮、防腐、食品级环保材质； 
仓库采用避光、无紫外线照明、防震结构设计；
配备防渗、防漏、防盗设施，24小时全域安防监控；
配备专业恒温恒湿系统，存储温度恒定15℃-20℃，温度波动≤±1℃，湿度60%-70%，湿度波动≤±5%；
基酒储罐、酒坛配备高精度液位传感器，实时监测酒体存量变化，液位异常自动报警。
[bookmark: _Toc238457434]物联网设备要求
全域部署温湿度、酒精浓度、烟雾传感设备；基酒储罐、酒坛配备高精度液位传感器；
全域高清摄像头24小时不间断录像，录像资料留存不少于90天。
[bookmark: _Toc238457435]储存管理要求
严禁与易燃、易爆、易挥发、有异味物品混存。
按酒粮、基酒、成品酒分类分区存放；基酒按酿造年份、陈酿周期、品质等级、批次独立分区坛存/罐存；成品酒按规格、批次、有效期分区堆放；标识清晰。
[bookmark: _Toc238457436][bookmark: _Toc238457456]酱香型白酒仓单运营平台的要求
[bookmark: _Toc238457437]基本要求
酱香型白酒仓单运营平台应符合T/WD 109（T/CASMES 5、T/CMSTA001）中仓单运营平台的要求。
[bookmark: _Toc238457438]数据采集要求
应具备采集CMA/CNAS质检报告的能力，并应具备在线查看功能。
应具备采集酒用原料、生产过程的能力，并应具备在线查看功能。
应具备采集仓储环境、货物状态、仓储管理数据、质检数据的能力。
[bookmark: _Toc238457439]数据管理要求
应具备对对温湿度超标、货物异动、越权操作等异常场景实时触发预警的能力；
应具备实时监测酒体存量变化，液位异常自动报警的能力；
应具备全域高清摄像头24小时不间断录像，录像资料留存不少于90天。
[bookmark: _Toc238457440]溯源管理要求
应具备搭建全链路溯源体系的能力；
应具备采集原料种植、酿造生产、质检、仓储、流通、仓单登记全环节数据的能力；
应具备实现一单一码、一物一溯源，支撑品质追溯、真伪核验、资产确权的能力。
[bookmark: _Toc238457441]仓单拆分要求
应具备将仓单拆分适宜交易量要求的仓单能力。
[bookmark: _Toc238457442]保险协同服务要求
宜具备支持保险机构实时对接存货数据、仓储环境数据，实现精准投保、动态核保、风险定损的能力。
[bookmark: _Toc238457443][bookmark: _Toc238457457]登记的要求
[bookmark: _Toc238457444]基本要求
酱香型白酒仓单体系中的仓单、仓库、货权等信息，应到全国性可流转仓单体系登记平台登记。
仓库、仓单出具人、仓单运营平台运营关系，仓单出具人对货权或仓单项下的货物信息，应到全国性可流转仓单体系登记平台进行确认。
[bookmark: _Toc238457445]登记内容
通过仓单运营平台，对仓单的生成、流转、质押、注销等信息进行登记，保障仓单的真实性与流转安全性。
通过仓单运营平台，对仓单项下货物所有权归属及流转情况进行登记，为酱酒资产数字化、融资、交易提供基础信息。
各主体对仓库的物理信息、仓储能力、运营资质等进行备案登记，保障酱酒仓储监管安全。
各主体对仓库、仓单出具人与仓单运营平台之间的运营合作关系进行确认，明确各方权责边界，有效防范一货多单、重复质押等风险。
由仓单出具人到登记平台公开确认货权或仓单项下货物的实际状态、数量、规格等关键信息，降低信息不对称风险，增强货权与仓单的可信度。
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