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[bookmark: BookMark4]

马铃薯流通 第3部分：物流管理规范
[bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc24884211][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc78980674]范围
[bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884212][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc26648466]本文件规定了马铃薯物流管理中仓储、运输、装卸搬运、包装、交接及信息管理环节的相关要求，并提出了绩效评价指标。
本文件适用于马铃薯流通过程中的物流活动。
[bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc78980675]规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 31575 马铃薯商品薯质量追溯体系的建立与实施规程
GB/T 6543 运输包装用单瓦楞纸箱和双瓦楞纸箱
GB/T 8946 塑料编织袋通用技术要求
NY/T 1761 农产品质量安全追溯操作规程 通则
[bookmark: _Toc78980676]术语和定义
本文件没有需要界定的术语和定义。
[bookmark: _Toc78980677]仓储
[bookmark: _Toc78980678]设施设备
仓储设施应设有卸货平台，或配置站台登车桥，便于马铃薯装卸搬运。
仓储设施应设置雨棚，避免马铃薯因淋雨受潮。
仓储设施应进行避光处理，避免马铃薯因光照发生变质。
根据仓储设施所处区域气候特点，配置防冻设施，避免马铃薯受冻。
根据仓储设施所处区域气候特点，配置温湿度监控设备、通风设备、二氧化碳浓度监测设备等。
仓储设施建设应采用无毒、环保的建筑材料，并配置防虫、防鼠、防盗等设备。
仓储设施地面应保持平整、干燥、无尘等。
仓储设施照明应使用不产生热量的灯具，并且灯具防水级别应达到IP68。
仓储设施消防、给排水、配电等应符合相关国家法律或标准要求。
[bookmark: _Toc78980679]储存要求
马铃薯在常规存前，应进行预存储。
在预存储期间，马铃薯储存温度应保持在10-18℃，并保持通风干燥。一般预存储时间为2-3周。
在常规存储期间，种薯储存温度应保持在2-4℃、鲜食薯储存温度应保持在4-6℃、加工薯储存温度应保持在6-10℃。
在常规存储期间，马铃薯储存相对湿度应保持在85-90%。
在存储期间，应定期采取自然、设备等方式进行通风，并配置循环风机进行局部循环通风，保证仓储设施内二氧化碳浓度＜0.3%。
[bookmark: _Toc78980680]作业要求
可采用地堆式存储和货架式存储，一般存容比≤65%。
采用地堆式存储时，应考虑堆码高度、码垛间距等，不影响通风。
采用货架式存储时，应考虑货架高度、货架和地面承重等，保证作业安全；并配套使用托盘、托盘笼等物流器具。
存储码放时，应错位码垛，避免马铃薯倾斜或倒塌。
定期对库内外温湿度进行观察、记录，根据温湿度变化，采取通风、调温等措施。
定期对储存马铃薯进行检查，若发现马铃薯出现霉变、受潮等情况，应及时与相关方沟通。
定期对库内进清扫、消毒。
根据订单要求提前备货，应按先进先出原则进行出库。
[bookmark: _Toc78980681]运输
[bookmark: _Toc78980682]车辆要求
运输车辆及人员应具备合法资质。
运输车辆应保持清洁卫生、无污染、无杂物。
[bookmark: _Toc78980683]运输要求
对车厢进行预处理，使车厢温度达到要求。
运输过程中，温度应保持在2℃-25℃，可使用塑料膜、毡布等进行保温。
运输过程中，不可与有毒、有害、有异味、有腐蚀性、易污染的物品混运。
运输过程中，应做好防晒、防雨、防冻等措施。
运输车厢的底部、内壁铺设防撞垫等，避免因颠簸导致马铃薯损伤。
宜采用冷藏车进行运输，并配置自动测量温度和湿度的仪器且能保存温湿度记录。
[bookmark: _Toc78980684]装卸搬运
[bookmark: _Toc78980685]应根据需求，配置传送带、叉车、小推车等搬运设备。
[bookmark: _Toc78980686]装卸搬运时，应轻搬、轻放、防止恶意抛掷及踩踏。
[bookmark: _Toc78980687]在装车时，应根据数量科学摆放，避免马铃薯倒垛。
[bookmark: _Toc78980688]包装
[bookmark: _Toc78980689]入库前，可根据客户要求按马铃薯品种、等级等进行加工包装。
[bookmark: _Toc78980690]同一类型、规格的包装件（标件），应保证重量一致（标重）。
[bookmark: _Toc78980691]包装材料应无毒、清洁、干燥、牢固、无污染、无异味，具有一定的通透性、防潮性、抗压性和环保性；包装印刷标志的油墨、包装标签的黏合剂等应无毒无害。
[bookmark: _Toc78980692]可使用网兜、筐、瓦楞纸箱、塑料编织袋等一次性包装，瓦楞纸箱应符合GB/T 6543的规定，塑料编织袋应符合GB/T 8946的规定。
[bookmark: _Toc78980693]宜采用可循环包装，并建立可循环包装运营制度。可循环包装包括周转箱、托盘、托盘笼等，尺寸应符合1200*1000mm模数要求。
[bookmark: _Toc78980694]交接
[bookmark: _Toc78980695]在入库前、装车前、卸车前应与相关方进行交接交验。
[bookmark: _Toc78980696]交接时，应核对并记录包括但不限于以下信息：
品种；
规格；
产地；
重量；
数量；
包装类型；
外包装等。
[bookmark: _Toc78980697]交接时，马铃薯抽检单个包装件或整车重量浮动变化应小于0.3%。
[bookmark: _Toc78980698]交接时，应核对马铃薯包装件数量。
[bookmark: _Toc78980699]交接时，马铃薯外包装应无破损。
[bookmark: _Toc78980700]交接时，若发现数量、外观质量等存在问题，应及时与相关方沟通，明确责任。
[bookmark: _Toc78980701]信息管理
[bookmark: _Toc78980702]信息化要求
应使用信息系统管理仓储、运输等作业环节，并与上下游企业系统对接。
仓储管理系统应包括入库、存储、库存管理、出库等功能。
运输管理系统应包括车辆定位、运输回单、计费等功能。
仓储、运输等环节应配备必要的温度、湿度、二氧化碳浓度等数据采集及监测设备，并进行人工或自动记录。
完成仓储、运输、交付等环节后，应及时在系统上传信息。
[bookmark: _Toc78980703]追溯体系
应建立马铃薯追溯体系，追溯体系建立可参考GB/T 31575-2015、NYT 1761-2009。
应建立信息保密机制，信息留存时间不少于3年。
[bookmark: _Toc78980704]绩效评价
[bookmark: _Toc78980705]准时送达率
将货物准时送达目的地的订单量占订单总量的比例，按式（1）计算
	准时送达率 = 	()
[bookmark: _Toc78980706]残损率
运输过程中，马铃薯损伤量与该批次马铃薯总量的比例，按式（2）计算
	残损率 = 	()

[bookmark: _Toc78980707]仓储温度合格率
储存过程中，储存温度符合要求的次数占温度检查总次数的比例，按式（3）计算
	储存温度合格率 = 	()
运输温度合格率
运输过程中，运输温度符合要求的次数占运输总次数的比例，按式（3）计算
	运输温度合格率 = 	()
[bookmark: _Toc78980708]验收合格率
客户验收合格的次数占验收总次数的比例，按式（4）计算
	验收合格率 = 	()
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