附件四
冷库经营企业运营水平评价指标

    一、系统使用率
    指统计期内冷库经营企业在线使用“全国冷链运营公共管理平台”相关“系统”（简称“系统”）的比率
计算公式
    系统使用率=[image: ]
二、质检率
    指统计期内冷库经营企业对入库食品查验质检单、或补充进行质量检测，并扫描进入“系统”的比率
    计算公式
    质检率=[image: ]
    （注：同一存货人、同一产地、同一品名、同一时间生产或入库的食品，为一批次。这4个要素有一个不同，则视为不同批次。）
三、温度监控率
    指在食品储存期（或统计期）内向“系统”传送冷库温度记录的比率
    计算公式
    温度监控率=[image: ]
    （注：冷库温度采集点，根据全国冷盟团体标准《冷链运营管理规范》设置；应向“系统”传送温度采集信息的次数，由全国冷盟统一设定。）
四、温度达标率
    指在食品储存期（或统计期）内冷库温度达到规定要求的比率
计算公式
温度达标率=
    （注：各类食品储存的“规定温度要求”，由全国冷盟根据国家相关标准在“系统”中设置，由冷库经营企业在验收入库时选择确认。）
五、损失率
[bookmark: A02]    指统计期内冷库经营企业因各种差错、事故造成在库储存食品损失的比率
    计算公式
损失率=[image: ]
    （注：食品“损失”指丢失、或腐败变质、污染的食品，按“重量”计算。）


附件五
冷冻冷藏运输企业运营水平评价指标
    一、按时送达率
指统计期内运输企业将指定数量的食品按时送达指定地点的比率
计算公式
    按时送达率=[image: ][image: ]
    二、温度监控率
    指在食品每次运输（配送）途中（或统计期内）向“系统”传送车箱内各温度采集点温度记录的比率
    计算公式
    温度监控率=[image: ][image: ]
    （注：运输（配送）车辆温度采集点，根据全国冷盟团体标准《冷链运营管理规范》设置；应向“系统”传送温度采集信息的次数，由全国冷盟统一设定。）

三、温度达标率
    指在食品每次运输（配送）途中（或统计期内）车箱内温度达到规定要求的比率
    计算公式
温度达标率=
[image: ]
[bookmark: _GoBack]    （注：各类食品运输的“温度规定要求”，由全国冷盟根据国家相关标准在“系统”中设置，由冷库经营企业或食品生产、经营企业在食品出库时选择确认。）
四、损失率
    指统计期内或每次冷藏（配送）因各种差错、事故造成送达食品损失的比率
    计算公式
损失率=

    （注：食品“损失”指丢失、或腐败变质、污染的食品，按“重量”计算。）




















附件六
综合冷链企业运营水平评价指标

     综合冷链企业运营水平评价：按照“冷库经营企业”、“冷藏运输企业”的评价指标分别进行评价。



































image1.png
BB FERNFECEER

REA X 100%




image2.png
HRNE St 4 3

INTT T R




image3.png
E IR AR BRI RRH

Tt B




image4.png
EERRGNEE

EEuE ks Ean




image5.png
BEHARRRHE o
ZAMAEE




image6.png
K BEAEAEERAEK

RAEnreEEis X





¸½¼þËÄ

Àä¿â¾­ÓªÆóÒµÔËÓªË®Æ½ÆÀ¼ÛÖ¸±ê

Ò»¡¢ÏµÍ³Ê¹ÓÃÂÊ

Ö¸Í³¼ÆÆÚÄÚÀä¿â¾­ÓªÆóÒµÔÚÏßÊ¹ÓÃ

¡°

È«¹úÀäÁ´ÔËÓª¹«¹²

¹ÜÀíÆ½Ì¨

¡±

Ïà¹Ø

¡°

ÏµÍ³

¡±

£¨¼ò³Æ

¡°

ÏµÍ³

¡±

£©µÄ±ÈÂÊ

¼ÆËã¹«Ê½

ÏµÍ³Ê¹ÓÃÂÊ

=

¡°

ÏµÍ³

¡±

¹ÜÀíÊ³Æ·ËùÕ¼²Ö¿âÈÝ»ý

×Ü¿âÈÝ

¡Á

100%

¶þ¡¢ÖÊ¼ìÂÊ

Ö¸Í³¼ÆÆÚÄÚÀä¿â¾­ÓªÆóÒµ¶ÔÈë¿âÊ³Æ·²éÑéÖÊ¼ìµ¥

¡¢

»ò²¹

³ä½øÐÐÖÊÁ¿¼ì²â£¬²¢É¨Ãè½øÈë

¡°

ÏµÍ³

¡±

µÄ±ÈÂÊ

¼ÆËã¹«Ê½

ÖÊ¼ìÂÊ

=

¼ì²âÈë¿âÊ³Æ·ÅúÊý

Èë¿âÊ³Æ·×ÜÅúÊý

¡Á

100%

£¨×¢

£º

Í¬Ò»´æ»õÈË

¡¢

Í¬Ò»²úµØ

¡¢

Í¬Ò»Æ·Ãû

¡¢

Í¬Ò»Ê±¼äÉú

²ú»òÈë¿âµÄÊ³Æ·

£¬

ÎªÒ»Åú´Î

¡£

Õâ

4

¸öÒªËØÓÐÒ»¸ö²»Í¬

£¬

ÔòÊÓ

Îª²»Í¬Åú´Î

¡£

£©

Èý¡¢ÎÂ¶È¼à¿ØÂÊ

Ö¸ÔÚÊ³Æ·´¢´æÆÚ

£¨

»òÍ³¼ÆÆÚ

£©

ÄÚÏò

¡°

ÏµÍ³

¡±

´«ËÍÀä¿âÎÂ

¶È¼ÇÂ¼µÄ±ÈÂÊ

¼ÆËã¹«Ê½

ÎÂ¶È¼à¿ØÂÊ

=

Êµ¼Ê´«ËÍÎÂ¶È¼ÇÂ¼´ÎÊý

Ó¦´«ËÍÎÂ¶È¼ÇÂ¼´ÎÊý

¡Á

100%

